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Ab 01. Juni 2012 verlieren alle bisherigen Preise i  hre Gultigkeit

Liebe Gaste,

wir freuen uns, dass Sie die Ausrichtung lhrer Feierlichkeiten unserem Hause anvertrauen
mochten. Wir stellen Ihnen hierfir unsere aktuelle Meniu- und Buffetkarte vor, die sich als
Anregung verstehen soll. Selbstverstandlich gehen wir auf Ihre personlichen Winsche bei der
Speisenauswahl gerne ein.

Allgemeines

Wir verfligen Uber insgesamt vier separate Gesellschafts- bzw. Tagungsraume mit Klimaanlage fur
4 bis 90 Personen. Sie kénnen je nach Anlass und Personenzahl zwischen unterschiedlichen
Tischformen wahlen. Die verschiedenen Mdglichkeiten stellen wir Ihnen im Rahmen einer Menu-
besprechung vor.

Bitte beachten Sie unsere Nichtraucherbereiche im Wintergarten, Restaurant, Raum Frankfurt und
im Thekenbereich. Rauchen ist in den R&umen Bergen, Enkheim und im Tagungsraum gestattet.

In unseren Gesellschaftsraumen bieten wir die Menlds aus der Ihnen vorliegenden Menukarte,
sowie eine spezielle "a la carte” - Auswahl an. Die Hauptgange von Menu 1, 2, 3 und 8 sind fir
Kinder bis 6 Jahre frei, Kinder von 7-9 Jahren erhalten 50% Ermafigung. Bei einem kalt-warmen
Buffet berechnen wir fir Kinder bis 6 Jahre nichts, fir Kinder von 7 bis 9 Jahren werden 10,00 €
berechnet. Beim ,All inklusive Buffet® berechnen wir flr Kinder von 5 bis 9 Jahren 15,00 €.
Alternativ kbnnen Kinder aus unserer Kinderkarte wahlen.

Das festliche Eindecken der Tafel mit weiRen Tischdecken, sowie Kerzen, Servietten und Tisch-
menukarten in verschiedenen Farben ist kostenfrei. Fir den passenden Blumenschmuck be-
rechnen wir pro Gesteck 13,80 € oder fir Rosen in Glasschalen als Deko 8,50 € pro Schale.
Fur Stuhlhussen pro Person 3,50 € und fur funfarmige Kerzenleuchter pro Stiick 5,00 €.

Auf Wunsch organisieren wir fur lhre Festlichkeit gerne Musiker oder einen Alleinunterhalter.
Aul3er Haus — Service

Gerne liefern wir Ihnen alle kalt - warmen Biffets nach Hause. Auf Wunsch stellen wir lhnen auch
Geschirr, Besteck, Glaser und Personal zu Verfigung.

Saisonmenus

Saisonabhéngige Menus, wie z.B. Fisch-, Wild - und Spargelgerichte, stellen wir selbstverstandlich
nach Absprache zusammen. Individuelle Wiinsche oder Beilagendnderungen bertcksichtigen wir
gerne. Beachten Sie auch die aktuellen "Spezialitatenwochen" bei Ihrer Mentwabhl.

Musik in den Raumen

Raum Frankfurt bietet die Moglichkeit fur Live-Musik, in den Raumen Bergen und Enkheim ist
Live-Musik nicht mdglich. Allerdings stellen wir bei Bedarf eine Musikanlage, auf der Sie mit-
gebrachte Tontrager abspielen kénnen. Beachten Sie bitte, dass von Montag bis Donnerstag ab
24.00 Uhr und von Freitag bis Sonntag ab 1.00 Uhr nur noch Musik in Zimmerlautstarke méglich
Ist.

Menibesprechung

Unsere beiden Geschéftsfihrer Gerhard und Manfred Halbow stehen Ihnen fiir die Besprechung
Ihrer Veranstaltung gerne zur Verfigung. Wir bitten Sie um telefonische Terminvereinbarung. Die
endgultige Personenanzahl (wird berechnet) bendtigen wir spatestens zwei Tage vor der Ver-
anstaltung.

Wir danken lhnen fir das entgegengebrachte Vertrauen und wiinschen Ihnen einen angenehmen
Aufenthalt in unserem Hause.






Getranke und Snacks

Aperitif bzw. Empfang:

Kir Royal zum Sekt pro Person
Pfirsichlikbér zum Sekt pro Person
Sekt (Hausmarke 0,7 1)

Sherry

Portwein

Martini

Campari

Orangensaft

Pfirsichsaft

Weine:
Preise entnehmen Sie bitte unserer Weinkarte.
Fur selbst mitgebrachten Wein erheben wir ein Keltg
Canapes:
Fisch gerduchert
Kase, Fleisch und Wurst
Snacks:
Croissant mit gekochtem Schinken
Croissant mit Kase
Késestangen
Kase-Schinkenstangen
Laugenbrezel
Kasebrett:
mit Trauben, verschiedenen Partybrétchen, BrotBurter
ab 20 Personen
Kaffeegetranke:

Kaffee, Kaffee Hag, Tee, Kakao
bei selbst mitgebrachtem Kuchen

0,50 €

0,50 €
22,00 €

2,40 €

2,40 €

2,40 €

2,60 €

8,50 €/ Liter

8,50 €/ Liter

12,50 € / Flasche

3,20 €/ Stlck
2,50 €/ Stuck

2,10 €/ Stiuck
1,90 €/ Stuck
2,40 €/ Stuck
2,40 €/ Stuck
1,80 €/ Stuck

5,80 €/ Person
4,60 €/ Person

4 50 €/ Person
6,40 €/ Person



Getrankepauschalen

Wir bieten lhnen zu jedem Meni oder Biffet einer@dtepauschale inklusive Dekoration.

Aperitif

Hausmarke - Privat Cuvée trocken
Orangensatft

Getranke

Wasser
Elisabethen Quelle (Mineralwasser)

Kulmbacher Biere vom Fass
Premium Pils - Edelherb
Premium Schwarzbier
Hefeweizen mit feiner Hefe

Apfelwein
Gessners Apfelwein

Weine

Alkoholfreie Flaschenbiere
Kulmbacher Premium-Herb
Kapuziner Weil3bier

Alkoholfreie Getranke
Coca Cola
Orangenlimonade
Zitronenlimonade
Orangensatft

Apfelsaft

Sie kénnen vier verschiedene Weine flr Ihre Vensig auswahlen

WeilRweine

2010er Volkacher Kirchberg
Miller Thurgau

trocken - wirzig - kraftig

2009er Weingut Kissinger
Silvaner Qualitatswein b.A.
trocken - spritzig - rassig

2008er Weingut Kissinger
Silvaner Qualitatswein b.A.
lieblich - fillig - geschmeidig

2010er Schloss Friedelsheim
Riesling Kabinett
halbtrocken

Weil3herbst

2009er Oberrotweiler
Spéatburgunder Weil3herbst
trocken - rund - geschmeidig

Rosado

2008er Mas Oliveras
100 % Cabernet
Sauvignon Rosado
trocken - elegant

Rotweine

2009er Durkheimer Feuerberg
Qualitatswein b.A.

angenehm leicht - lieblich

2007er Dornfelder Rotwein
Qualitatswein b.A.
trocken - interessanter Duft

2009er Wilsbacher Salzberg
Trollinger - trocken - leicht

Anderungen der Jahrgange sind moglich.



Kaffee

Cappuccino - Espresso - Kaffee - Kaffee Hag - Wakdee

Digestif

Williams Christ Birne, Obstler, Kirsch, Korn, Himéegyeist, Haselnuss, Malteser
pro Person ein Schnaps nach dem Essen

ab 19,50 €

mit
Kaffee - Kuchen (Nachmittag)
Schwarzwalder — K&sesahne
Obsttorte — Hefeteigblechkuchen
Kaffee - Kaffee Hag - Tee — Kakao

ab 29,50 €

Pauschale A 12.00 - 15.00 Uhr 19,50 € / Pauschale C 19.00 - 24.00 Uhr 38,00 €
Pauschale B 11.30 - 17.00 Uhr 29,50 € / Pauschale D 15.30 - 24.00 Uhr 48,00 € (Kaffee, Kuchen und Getrénke)
Jede weitere Stunde fir Pauschale A, B 6,00 € und Pauschale C, D 9,00 €.






Kuchen und Torten
Wir empfehlen Ihnen unsere vielfaltige Kuchen- und Tortenauswahl aus eigener Herstellung.

Kuchenspezialitaten:

Sahnetorten (16 Stlicke) Schwarzwalder,Kase,Schokoladen,

Erdbeer- Sahne u. v. m. 39,00 €
Cremetorten (16 Stiicke) Frankfurter Kranz u. v. m. 42,00 €
Uberzogene Torten (16 Stiicke) Sacher, Spanische Vanille-Torte 42,00 €
Gebackene Torten (12 Sticke) Kirschenmichel, Mailanderapfeltorte,ged. Apfeltorte

Kase-Mohn,Schlesischemohntorte, 29,00 €
Kéasekuchen (10 Sticke) mit Birne, Aprikose, Pfirsich oder Kirsch u.v.m. 24,00 €
Obstsahnetorten (14 Sticke) Himbeere, Wildfrucht u. v. m. 34,00 €
Obsttorten (10 Stiicke) gemischtes Obst, Brombeere,

Himbeere, Heidelbeere u. v. m. 24,00 €

Blechkuchen (Hefeteig, Stiick) Apfelstreusel, Kirschstreusel, Birnenstreusel
Aprikosenstreusel, Butterkuchen

Kasekuchen 2,40 €
Saisonspezialitdten (Stlck) Erdbeertorte und Zwetschgenkuchen 2,70 €
Sahne-Tortchen nach Saison 2,30 €

Hochzeits- und Geburtstagstorten:
l. Zweistockig aus Sahne ,Schwarzwalder Art* (ca. 30 Stiicke) 95,00 €
Il. Dreistockig aus Sahne ,Schwarzwalder Art* (ca. 60 Stticke) 185,00 €

Il Zweistockig mit Buttercreme und weil3e Zucker-
Dekomasse (Massa Ticino) eingeschlagen
(Zur Wahl Schoko, Vanille oder Kirschwasser)
Garnitur: Klassisch mit roten Rosen (ca. 30 Stucke) 110,00 €

V. Dreistockig mit Buttercreme und weil3e Zucker-
Dekomasse (Massa Ticino) eingeschlagen
(Zur Wahl Schoko, Vanille oder Kirschwasser)

Garnitur: Klassisch mit roten Rosen (ca. 60 Stucke) 210,00 €
V. Hausgemachte Hochzeitstorte aus Eisparfait

mit heil3er Waldbeer- oder Himbeersauce

ab 25 Personen (Geschmack nach Wahl) (ca. 25 Sticke) 120,00 €

Torte zur Taufe:

Zweistockige Tauftorte aus Sahne
oder leichter Buttercreme mit Marzipanrosen (ca.20 Stlck) 65,00 €

Spezial Torten:

Unser Konditor Sascha Aksentijevic steht fur besondere Kuchenspezialitaten fir jeden Anlass
gerne mit Rat und Tat nach Terminabsprache zur Seite.






Ment 1 (auf Platten serviert)
ab 15 Personen

Rinderkraftbrihe
mit Eierstich

*kkkk

Blattsalat der Saison
mit Sauerrahm-Dressing

*kkkk

Putenbrust mit Sauce Hollandaise
Rinderbraten in Burgundersauce
Schweinelendchen mit Champignonrahm
marktfrisches Gemise
Kroketten - Kl6R3e
Kartoffelgratin

*kkkk

Hausgemachte ,Vanille* — Eisbombe
Im Baisermantel
brennend serviert
mit heil3er Waldbeersauce

28,40 €



Menu 2 (auf Platten serviert)
ab 15 Personen

Zanderterrine
mit Griner Sol3e und Blattsalat

*kkkk

~>chwabische Hochzeitssuppe*
Rinderkraftbrihe mit Fladle
Fadennudeln und Markkl63chen

*kkkk

Geschmorte Rinderkeule
mit Burgundersauce
Gebratene Kalbshufte
an Rahmsauce
Schweinelendchen
mit sautierten Champignons
marktfrisches Gemiise
Kartoffelgratin
Kroketten - Butterspatzle

*kkkk

Hausgemachte ,Pistazien“-Eisbombe
im Baisermantel
brennend serviert
mit heil3er Himbeersauce

33,60 €



Meni 3 (auf Platten serviert)
ab 15 Personen

Radicchio- und Rucolasalat
mit Streifen von Parmaschinken
und gehobeltem Parmesan

*kkkk

Elsasser Zwiebelsuppe
mit Kasecroutons

*kkkk

Grillplatte
mit kleinen Rumpsteaks
Schweine- und Putenmedaillons
Gebratenes Zanderfilet auf Blattspinat
Sauce Bernaise
Kréuterbutter
Champignonrahmsauce
marktfrisches Gemise
Rosmarinkartoffeln - Reis - Kartoffelplatzchen

*kkkk

Hausgemachte ,Furst-Puckler* Eisbombe
im Baisermantel brennend serviert
mit hei3er Erdbeersauce
Eisbombe besteht aus Vanille-, Erdbeer-, und Schokoladenparfait

35,90 €



Meni 4 (auf Platten serviert)
ab 15 Personen

Melone
mit Schwarzwalder Schinken

*kkkk

Frankfurter Krautersippchen

*kkkk

Gegrillte Schweinemedaillons
und panierte Putenschnitzel
mit Pilzrahmsauce
Gebratene Filets von Lachs und Zander
auf mediterranem Gemduse

marktfrisches Gemise
Kartoffelplatzchen - Reis - Pommes frites

*kkkk

Hausgemachte ,Pistazien®- Eisbombe
Im Baisermantel
brennend serviert
mit heil3er Himbeersauce

34,50 €



Menu 5

Feldsalat mit Kiurbiskerndressing
und Pinienkerne

*kkkk

Broccolicremesuppe
mit Parmaschinken

*kkkk

Gebeizte Hirschkeule
in Preiselbeersahnesauce
sautierte Waldpilze und Calvadosapfel
marktfrisches Gemuse
kleine Kartoffelkl6f3chen - Kroketten

*kkkk

Geeistes Zimtsoufflé
mit heilRer Sauerkirschsauce

34,50 €

Fischzwischengericht
Gebratenes Doradenfilet an Mangovinaigrette
mit Tomatenrisotto

12,50 €



Menu 6

Marinierte und eingelegte
Aubergine, Zucchini, Paprika und Tomaten
mit Garnelen umlegt
Ciabatta-Baguette

*kkkk

Gemiuseminestrone
mit Parmesancroutons

*kkkk

Gedampfte Lachsschnitte
auf grinen Nudeln
mit Basilikumsahnesauce

*kkkk

Saltimbocca vom Kalbsriucken
an Barolojus
mit Broccoliroschen und Rosmarinkartoffeln

*kkkk

Tiramisu
an Erdbeermark

34,50 €



Menu 7

Jahreszeitlicher Blattsalat
mit gebratenen Putenbruststreifen

*kkkk

Klrbiscremesuppe
mit karamellisierten Walniissen

*kkkk

Filets von Lachs, Zander und Dorade
an Tomaten-Hummersauce
marktfrisches Gemise - Basmatireis

*kkkk

Schiffchen von der Baby-Ananas
mit Weilweinschaum und Walnufl3eis

32,50 €



Menu 8

ab 25 Personen

Feldsalat an Kirbiskerndressing
mit gebratenen Austernpilzen
Brotcroutons

*kkkk

Rinderkraftbriihe mit Markkl63chen
oder

Broccolicremesuppe
mit Parmaschinken

*kkkk

Warme Hauptgange als Buffet nach Saison
siehe Extra-Karte

*kkkk

Hausgemachte ,Vanille*- Eisbombe
Im Baisermantel
brennend serviert

mit heil3en Waldbeeren

34,50 €



Saison-Buffets zu Menu 8

Januar — Februar

Geschmortes Hirschragout ,Hubertus”

Gebratene Entenkeule
an Orangensauce

Gebratene Schweinemedaillons
auf Waldpilzsauce

Gebratene Fischfilets

Marktfrisches Gemuse - Rotkohl
Butterspéatzle - Kroketten - Basmatireis

Mai — Juni

Frischer Stangenspargel
mit Sauce Hollandaise uUberbacken

Kleine panierte Schweineschnitzel
Putengeschnetzeltes ,Zuricher Art"

Gebratenes Wolfsbarschfilet
auf Zucchinibeet

Rosti - Neue Kartoffeln - Spatzle

Oktober — Dezember

Glacierter Gansebraten
an Rotweinsauce

Wildschweinragout ,Hubertus*

Geschmorter Hirschbraten
mit Sauerkirschsauce

Kabeljaufilet in der Sesamkruste
Rotkohl

kleine Kartoffelklo3e - Spatzle
Basmatireis

Marz — April

Gebratene Maishahnchenbrust
auf Spargelgemise

Geschmorte Hirschkeule
an Preiselbeersauce

Gebratene Schweinemedaillons
auf Waldpilzsauce

Rotbarschfilet in der Mandelkruste

Marktfrisches Gemise
Kroketten - Petersilienkartoffeln

Juli — September

Frische Pfifferlinge
in Krdutersahne

Gekochte Ochsenbrust
mit Griiner SofRe

Gebratene Schweinemedaillons
auf Waldpilzsauce

Gebratenes Saiblingsfilet
mit mediteranem Gemiuse

Marktfrisches Gemuse
Bunte Nudeln - Semmelknddel
Kartoffeln



Menu 9

Crevettencocktail im Glas
mit Ananas, Champignons und Cocktailsauce

*kkkk

Kerbelschaumsuppchen
mit Brotcroutons

*kkkk

Kalbsriickensteak
mit Champignonmousse und Sauce Hollandaise Uberbacken
Grilltomate und Rdstiecken
marktfrisches Gemise

*kkkk

Helle und dunkle Mousse au Chocolat
mit Orangenkompott

33,50 €

Fischzwischengericht
Gebratenes Seeteufelmedaillons
mit mediteranem Gemise und Parmesanrisotto

16,50 €



Menu 10

Feldsalat mit Lachsstreifen
Champignons und Walnussen

*kkkk

Rinderkraftbrihe
mit Markkl63chen

*kkkk

Knusprig gebratener Entenbraten
an Orangensauce
mit Rotkohl und Kartoffelknddel

*kkkk

Mousse von der Bourbon-Vanille
an Waldbeerensauce

32,50 €



Menu 11

Blattsalat der Saison
mit Knoblauchkrabben und Austernpilzen

*kkkk

Zucchinicremesuppe
mit Parmesancrostini

*kkkk

Rosa gebratener Lammricken
mit einer Kartoffelkruste an Krauterjus
Speckbohnen

*kkkk

Helles Mousse au Chocolat
mit Pfirsich-Champagner-Sauce

38,50 €

Fischzwischengericht
Gegrilltes Zanderfilet mit Tomatenrisotto
und Lauchsauce

9,50 €



Menu 12

Salatteller mit gebratenem Garnelenspiel3
an Walnussoldressing

*kkkk

Brunnenkressesuppe
mit Raucherlachsstreifen

*kkkk

Argentinisches Roastbeef
rosa gebraten
auf Schalottensauce mit griinem Pfeffer
gefuliter Artischockenboden
mit Sauce Bernaise
Kartoffelplatzchen
marktfrisches Gemise

*kkkk

Dessertvariation ,Schdone Aussicht”
Hausgemachtes Eis
Dunkle Mousse au Chocolat
Apfelstrudel
Exotische Frichte

39,50 €

Fischzwischengericht
Pochierter Lachs mit Gemuserisotto
und Safransauce

9,50 €



Menu 13

Lauwarme Lachsterrine
an Rucolasalat
Kaviar-Creme-Fraiche

*kkkk

Pfifferlingcremesuppe

*kkkk

Barbarie Entenbrust rosa gebraten
an feiner Beerensauce
Kartoffelkrapfen
marktfrisches Gemiuse

*kkkk

Lauwarme Crépes
mit Nougat gefillt
an karamellisierten Calvados-Apfelspalten

37,50 €

Fischzwischengericht
Gebratenes Zanderfilet auf sautiertem Fenchel
mit Gruner Sol3e — Dillkartoffeln

11,00 €



Menu 14

Hausgebeizter Lachs
Kaviar-Creme-Fraiche
Rdstitaler und Salatbouquet

*kkkk

Wildkraftbrihe
mit Eierstich

*kkkk

Medaillons von Reh und Hirsch
auf Pfifferlingsragout
mit Preiselbeerbirne und Calvadosapfel
marktfrisches Gemiise
Kroketten

*kkkk

Topfenpalatschinken
mit Waldbeerenkompott
(Crépes mit Quark- und Rosinen-Fullung in einer
Eier-Sahne Royal gebacken und in der Auflaufform serviert)

45,00 €

Fischzwischengericht
Rotbarschfilet in der Sesamkruste
auf Schwarzwurzel-Kartoffelragout

9,50 €



Menu 15

Feinschmecker Salat
mit Tranchen vom gekochten Hummer
an Koriander Vinaigrette

*kkkk

Kerbelschaumsuppchen
mit Lachsstreifen

*kkkk

Zitronensorbet

*kkkk

Filets von Rind, Schwein und Kalb
Sauce Bernaise
Champignonmousse
marktfrisches Gemise
Romische Nocken - Rdstitaler

*kkkk

Dreierlei von der Schokolade
Je eine Nocke Mousse von der Hellen-, Dunklen- und Vollmilchkuverttre
an exotischen Frichten

48,00 €

36,00 €
(ohne Vorspeise und Sorbet)



Meni 16 (8-Gang-Menu mit Kiichensafari)

Happy Spoon Loffel
gefullt mit Lachstatar, Crevettensalat und Forellenmousse

*kkkk

Rucolasalat mit Balsamicodressing
mit Streifen von Parmaschinken und gehobeltem Parmesan

*kkkk

Perlhuhnessenz
mit Estragonkldsschen

*kkkk

Fur das Fischgerichte nehmen Sie unsere Kéche mit auf Klichensafari, direkt
in der Kliche, verfolgen Sie die Zubereitung und Fertigstellung des Gerichts

Gebratenes Doradenfilet
mit Mangovinaigrette und Gemuserisotto

Ravioli mit Saisonpilzen gefullt
an Salbeibutter

Rosa gebratenes Rinderfilet
mit bunter Pfefferrahmsauce, griinem Spargel und Krauterrosti

*kkkk

Zweierlei jahreszeitliche Mousse
an Fruchtsauce mit hausgemachten Eis und exotischem Obst

Kase petit fours
oder
Apfel-Streusel-Miniblechkuchen
mit Sahne

68,00 €



Snackbdffet / Fingerfood / Stehempfang

(ab 15 Personen)

Suppe
Gulaschsuppe
oder
Tomatencremesuppchen
mit Sahnehaube

Kalt
Raucherfischpralinen mit Sahnemeerrettich
Gebeiztes Lachstatar mit Limonen
Crevettensalat mit Ananas
Tomaten mit kleinen Mozzarellakugeln
Mini Wraps (Weizentortillas) mit Hahnchenbrustfilet

und verschiedene Dips
Partyfleischfrikadellen

Blattsalat mit verschiedenen Dressings

Verschiedene Partybroétchen und Brotsorten

Warm
Gefillte Blatterteigteilchen
mit Lachs, Gemuse, Kase und Pilze

Mini Frihlingsrélichen
Fischfiletspiel3e
Anti Pasti-Spiel}

Garnelen in Backteig
Chicken Wings

Nuirnberger Rostbratwirstchen

Dessert
Mousse au Chocolat
Panna Cotta
Obstsalat mit Sahnehaube
Hausgemachter Miniblechkuchen

28,50 €



Hessisches Rustikales Biiffet
(ab 30 Personen)

Suppe
Kartoffelsuppe mit Frankfurter Wirstchen

Fisch
Geraucherte Odenwaldforelle mit Sahnemeerrettich
Zanderterrine mit Dill-Créme-Fraiche

Salate
Wourstsalat mit Kasestreifen
WeilRkrautsalat mit Kimmel
Tomatensalat mit Schnittlauch
Gurkensalat mit Sauerrahm
Kopfsalat mit Sauerrahmdressing

Kalt
Geflllte Hahnchenbrust mit Birnenfacher
Rindertafelspitzsiilze mit Vinaigrette
Odenwalder Rauchschinken mit Melone
Frankfurter Griine Sof3e mit halben Eiern
Verschiedene Partybrétchen und Brotsorten

Warm
Spiel3braten vom Schwein mit Zwiebelsauce
Gebratene Hahnchenschenkel mit Apfelweinmarinade
Gekochte Ochsenbrust im Wurzelsud
Rostbratwirstchen auf Sauerkraut
Petersilienkartoffeln - Kleinen KartoffelkloRen
Marktfrisches Gemiise

Dessert
- wird mit einem Feuerwerk eréffnet -
Apfelwein-Charlotte
Apfelstrudel mit Zimtsauce
Odenwalder Windbeutel
Rote Grltze mit Vanillesauce

Kase
Handk&s’ mit Musik

28,50 €

Bis 30 Personen gegen Aufpreis oder durch Reduzierung um ein Gericht
jeweils bei Fisch, Salat, Kalt, Warm und Dessert.

Ab 40 Personen bieten wir Ihnen im Austausch gegen Schweinehaxen,
Prager Schinken oder Schweinekeule in der Kruste an (ohne Aufschlag).

Auf Wunsch mit Eisbombe zum Aufpreis von 3,00 € pro Person
oder Reduzierung um zwei Desserts.



Buffet ,Enkheimer Blick*

(ab 20 Personen)

Suppe
Karottencremesuppe mit Ingwer

Fisch
Raucherfischplatte mit Forellenfilet, gebeiztem Lachs
Heilbutt und Pfeffermakrele mit Sahnemeerrettich
Meeresfriichteterrine - Griine Sol3e
Crevettensalat

Salate
Tomatensalat mit Mozzarella
Bunter Radiccio und Ruccalasalat
mit Streifen von Parmaschinken und gehobeltem Parmesan
Auberginen-Zucchinisalat
Feldsalat mit Brotcroutons
Fenchelsalat mit Thunfisch

Kalt
Schweinefilet mit Gorgonzolacreme
Wildschweinmedaillons mit Beerensauce
Garnierte Putenmedaillons mit Krautermousse
Roastbeef mit mariniertem Gemuse
Verschiedene Partybrétchen und Brotsorten

Warm
Schweinekrustenbraten vom Ricken mit Schwarzbiersauce
Gebratenes Fischfilet auf Blattspinat
Putengeschnetzeltes ,Zuricher Art*
Kartoffel-Lauch-Gratin - Butterspatzle - Rostitaler
Marktfrisches Gemuse

Dessert
- wird mit einem Feuerwerk erdffnet -
Rote Gritze mit Vanillesauce
Weil3e Mousses au Chocolat mit Erdbeermark
Ananas-Kiwi-Salat
Warme Apfelstrudel mit VanillesoRRe

Kase
Kaseauswahl vom Brett mit Weintrauben

36,00 €

Bis 20 Personen gegen Aufpreis oder durch Reduzierung um ein Gericht
jeweils bei Fisch, Salat, Kalt, Warm und Dessert

Ab 40 Personen bieten wir Thnen im Austausch gegen den Schweinekrustenbraten,
Prager Schinken oder Schweinekeule in der Kruste an (ohne Aufschlag).

Auf Wunsch mit Eisbombe zum Aufpreis von 3,00 € pro Person
oder Reduzierung um zwei Desserts.



Buffet ,, Schone Ausficht”

(ab 30 Personen)

Suppe
Champignoncremesuppe

Fisch
Gebeizter Lachs — Dillsauce
Raucherfische mit Sahnemeerrettich und Preiselbeersahne
Geflllte Lachsforelle und Hechtterrine
Garnelenkranz mit verschiedenen Dips

Antipasti
Marinierte und eingelegte Auberginen,
Tomaten, Paprika, Zucchini, Pilze und Artischockenherzen

Salate
Tomatensalat mit Basilikum
Friseésalat mit Krabben
Spinatsalat mit Pinienkerne
Paprikasalat mit Schafskase
Ananas-Avocado-Salat

Kalt
Roastbeef mit mariniertem Gemdise
Kaninchenricken mit Krutermousse
Medaillons vom Hasenrticken mit Mangospalten
Parmaschinken mit Melone
SuRlich gebratene Entenbrust mit Birnenfacher
Verschiedene Partybrétchen und Brotsorten

Warm
Kleine panierte Kalbsschnitzel
Burgunderbraten mit Gemusestreifen
H&ahnchenbrustfilet mit Ananas und Sauce Hollandaise Giberbacken
Gebratene Filets von Lachs und Dorade auf Zucchinibeet
Marktfrisches Gemiuse - Kartoffelgratin - Basmatireis - Petersilienkartoffeln — Kroketten

Dessert
- wird mit einem Feuerwerk eroffnet -
Obstspiegel mit exotischen Friichten
Lauwarme Crépes mit Nougat gefillt
auf karamellisierten Calvados-Apfelspalten
Helles und dunkles Mousse au Chocolat - Creme Caramel

Kase
Kaseauswahl vom Brett mit Weintrauben

42,00 €

Bis 30 Personen gegen Aufpreis oder durch Reduzierung um ein Gericht
jeweils bei Fisch, Salat, Kalt, Warm und Dessert.

Ab 40 Personen bieten wir Thnen im Austausch gegen Burgunderbratens,
Prager Schinken oder Schweinekeule in der Kruste an (ohne Aufschlag).

Auf Wunsch mit Eisbombe zum Aufpreis von 3,00 € pro Person
oder Reduzierung um zwei Desserts.






Hotel - Restaurant - Café

Sehione Alusficht

Im Sperber 24 / 60388 Frankfurt/Main
Telefon: (06109) 5047-0 / Telefax: (06109) 5047-329
E-Mail: info@schoene-aussicht.de / Internet: www.sc hoene-aussicht.de

Fir Fragen stehen lhnen Manfred, Gerhard und Werner Halbow nach telefonischer Terminabsprache gerne zur Verfiigung.

Datum der Veranstaltung:

Uhrzeit: von bis Personenzahl:

Die endglltige Personenanzahl (wird berechnet ) muss 2 Tage vorher verbindlich zugesagt werden.

Ihre Rechnungsanschrift:

Name: Telefon:

Stralie: Mobil:

PLZ/Ort: E-Mail:

Raum: O Bergen O Enkheim O Frankfurt | O Frankfurt I
O Tagungsraum O Restaurant O Wintergarten O Terrasse

Tischanordung: O Doppeltafel O U-Form O runde Tische

Bitte beachten Sie:

Dekoration:

Aperitif:

Weine:

Getranke:

Kaffee & Kuchen:

Meni:

Weitere Vereinbarungen:

Datum/Unterschrift:

O Anders wie folgt:

Raum Bergen-Enkheim, Musikanlage ab 22.00 Uhr nur Zimmerlautstarke,
Musiker und Tanz nicht méglich

Raum Frankfurt, Musik  von Montag bis Donnerstag nur bis 24.00 Uhr mdéglich,
von Freitag bis Sonntag nur bis 01.00 Uhr mdglich,
anschlieRend Zimmerlautstarke

O Blumen werden mitgebracht
O Blumen vom Haus (Gesteck 13,80 €) Farbe:

oder Blumen in der Glasschale 8,50 € Farbe:

O Serviettenfarbe: O weinrot O weil3 O gelb O griin

O weihnl. O blau
O Kerzen Farbe: O rosa O weilR O gelb O grin O rot O blau
O Menikarten Farbe: O rosa O weilR O gelb O grin O weil O blau
Textvorgabe:
O Tischkarten Stick 0,60 € (zum selber beschriften) rosa-beige-schilfgriin
O Stuhlhussen Stiick 3,50 €
O 5-armiger Kerzenleuchter Stiick 5,00 €
O Sherry O Campari O Martini O Sekt & O-Saft
O Prosecco O Pfirsichsaft oder Pfirsich-Likor mit Sekt O Kir Royal
O Elisabethen Quelle 0,75 | [0 Hassia Mineralwasser 0,25 |
O Elisabethen Quelle ohne Kohlensaure 0,75 |
Essensbeginn: Uhr Késebrett: Uhr Preis Digestif: jalnein

O nach dem Dessert nach Kaffee, Espresso, Cappuccino fragen.
O Zigarren anbieten

O Zimmer auf Rechnung O Geschenktisch







Liebe Gaste,

Sie stehen fir uns immer im Mittelpunkt. Sollte adso irgendetwas geben, dass wir anders oder besse
hatten machen kdnnen, bitten wir Sie, uns diesutdtien. So haben wir die Mdglichkeit, unseren ferv

zu verbessern.

Naturlich stehen Ihnen wir auch gerne persénlich Ifike Anregungen zur Verfigung. Wir freuen uns
naturlich auch tber positive Mitteilungen.

Bitte kreuzen Sie an:

Reservierungsannahme

Men / Buffet & Getrankeberatung

Getrankeservice

Menu / Buffet Menge
Qualitat
Servierdauer

Tisch / Dekoration / Raum

Raumklima

Service

Ablauf der Feier
Rechnungsstellung
Begruf3ung
Verabschiedung
(1=sehr gut, 2= gut, 3= durchschnittlich, 4= awdrend, 5= mangelhaft)

Anregungen / Kritik

Durch wen oder was sind Sie auf uns aufmerksam gmm@

Vielen Dank fiir Ihre Mihe!
Als Dankeschon erhalten Sie von uns einen Gutschein
Ihr Hotel-Restaurant-Café Schdne Aussicht

Name:
Anschrift;
Postleitzahl und Ort:







Sone Angfidyt

HOTEL - RESTAURANT - CAFE
Karl Halbow & Sohn GmbH

Im Sperber 24

D-60388 Frankfurt/Main
(Bergen-Enkheim)

Telefon: 06109 - 5047-0

Telefax: 06109 - 5047-329
E-Mail: info@Schoene-Aussicht.de

Internet: www.Schoene-Aussicht.de

Ausfahrt Ffm.-
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So erreichen Sie uns:
Mit dem Avto:

Von Dortmund und Kassel

A5 bis Bad Homburger Kreuz (17),

A661 Richtung Frankfurt-Ost bis Frankfurt - Friedberger Landstrafle (9),
B521 Richtung Bergen-Enkheim

Vom Frankfurter Krevz und Wiirzburg

A3 bis Offenbacher Kreuz (52),

A661 Richtung Frankfurt bis Frankfurt - Friedberger LandstraBie (9),
B521 Richtung Bergen-Enkheim

Hotelparkplatz (kostenpflichtig)

Aus Richtung Bad Vilbel: Markistrafle, anschlieend 2. Strafe rechts
(SchieBgraben), danach rechts in die Réhrborngasse (bergab) einbiegen, gleich die
niichste Strafle links abbiegen (Am Villaberg) und bis zum Ende fahren.

vom Aschaffenburg / Wiirzburg

Offentliche Verkehrsmittel:

Von der Messe/Festhalle und vom Haupthahnhof zum Hotel
U-Bahn U4 bis Seckbacher Landsirafle (Endstation), anschliefend mit dem
Bus 43 bis Haltestelle Heimatmuseum, dann 2. StraBe rechts runter laufen
(3 Min. FuBweg). Fahrtzeit: 29 Min./ Takt: 10 Min.

Vom Hotel zur Messe /Festhalle und zum Haupthahnhof

Bus 43 ab Haltestelle Michlershrunnen his Seckbacher Landstrafle, anschlieBend
mit der U-Bahn U4 Richtung Bockenheimer Warte bis Hauptbahnhof bzw. Messe.
Fahrizeit: 31 Min./ Takt: 10 Min.



Das drei Sterne Hotel - Restaurant - Café
Jehone Ausficht ist seit 1921 im Besitz der Familie
Halbow.

Wir befinden uns am 0stlichen Stadtrand von
Frankfurt, am Berger-Sidhang im Bereich der
.Hessischen Apfelweinstral3e*.

Man hat sowohl von der Terrasse, vom Pano-
ramawintergarten, als auch vom Restaurant
und den meisten Hotelzimmern einen schénen
Ausblick auf Frankfurt, Offenbach, Maintal und
Hanau bis zum Odenwald und Spessart.

Unsere Komfortzimmer mit Dusche (zum Teill
mit Badewanne und Kochnische), WC, TV,
Telefon (ISDN oder Analog-Anschluss mit
Durchwahl) und Internetzugang (WLAN/LAN)
laden zu kurzen und langeren Aufenthalten
ein.

Gerne bieten wir unseren Hotelgasten einen
kostenpflichtigen Hotelparkplatz an.

Unseren Hotelgasten bieten wir einen kosten-
losen Transfer von der U-Bahnstation
Enkheim (U4 & U7) zum Hotel sowie ins Enk-
heimer, Fechenheimer und Maintaler In-
dustriegebiet. Taglich in der Zeit von 07.00 -
22.00 Uhr. Bitte reservieren Sie nach Mog-
lichkeit diesbezuglich.

Ganz in der Ndhe des Hotels befindet sich ein
schones Frei- und Hallenbad mit Sauna.

In unserem rustikalen Restaurant (60 Platze)
und Panorama Wintergarten (50 Platze) ser-
vieren wir lhnen ,a la carte® und vorbestellte
Mendis. In der saisonalen Speisekarte finden
Sie einfache hessische Gerichte, ebenso wie
deutsche und internationale Spezialitaten.

Im Ausschank gibt es gepflegte Spezialbiere
wie Kulmbacher Pils, Schwarzbier und Hefe-
weizen.

Auch der bei uns ausgeschenkte Apfelwein ist
weithin beliebt.

Taglich gibt es frischen Kuchen und Torten
aus eigener Konditorei.

Fur Ihre Familienfeiern, Geschaftsessen und
Tagungen stehen lhnen unsere Gesellschafts-
und Konferenzraume mit Klimaanlage (4 - 90
Personen) zu Verfiigung.

Ob kalt-warme Buffets oder mehrgangiges
Meni, unsere reichhaltige MenUkarte bietet
Ihnen den kulinarischen Rahmen lhrer Veran-
staltung. Gerne beraten Sie die Geschéfts-
fuhrer Gerhard und Manfred Halbow.

Unser Party- und Auf3er-Haus-Service lasst
keine Winsche offen.

Einen angenehmen Aufenthalt wiinschen
Ihnen der Senior Karl Halbow, die Soéhne
Manfred, Gerhard und Kichenmeister Werner
Halbow mit lhren Familien sowie alle Mitar-
beiter.

Karl Halbow & Sohn GmbH
Im Sperber 24, 60388 Frankfurt am Main,
Stadtteil Bergen-Enkheim
Fon: (06109) 5047-0, Fax: (06109) 5047-329
Internet: www.schoene-aussicht.de
Email: info@schoene-aussicht.de

Bankverbindung:
Frankfurter Volksbank eG
(BLZ 501 900 00) Konto-Nr. 420 10 116 50

Die Menikarte 2012 finden Sie naturlich auch im Int

ernet unter www.schoene-aussicht.de



